


Distinguidos clientes: 

A continuación les presentamos una selección única y 
diversa para conseguir que su celebración sea todo un éxito.
 
 
Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Crisol 
Regio estaremos a su disposición para que disfruten de este 
día tan especial.
 
No dude en ponerse en contacto con nosotros al:

 
Persona contacto: José Hernández – Responsable de Eventos

E-mail: eventos@crisolregio.com

Teléfono: 680 48 30 79



MENÚ

ENTRANTE

Vieira gratinada al vino albariño

PRIMER PLATO

Merluza asada con crujiente de marisco y crema de pimientos asados

SEGUNDO PLATO

Cochinillo asado tradicional con patata panadera

POSTRE

Lingote de tres chocolates con crujiente de avellana y helado de toffe

70,00 € Iva incluido
Bodega no incluidaComida

de Navidad



60,00 € Iva incluido
Bodega no incluida

Comida
de Año Nuevo

MENÚ

ENTRANTE

Ensalada de langostinos con vinagreta de tomate

PRIMER PLATO

Bacalao asado con espárragos trigueros y pil-pil de ajo negro

SEGUNDO PLATO

Carrilleras de ternera con timbal de patata trufada y salsa de Oporto

POSTRE

Milhojas de nata, crema y almendras con helado de turrón



Comida
de Reyes

48,00 € Iva incluido
Bodega no incluida

MENÚ

ENTRANTE

Tosta de escalivada con anchoas del Cantábrico y ali-oli gratén

PRIMER PLATO

Lomo de corvina con espejo de carabinero y brocheta de gamba de Huelva

SEGUNDO PLATO

Milhoja de secreto ibérico con queso de cabra y manzana en texturas

POSTRE

Tarta de crema y almendras con helado de chocolate negro



Menú Infantil 40,00 € Iva incluido

MENÚ

ENTRANTE

Jamón ibérico, calamares y croquetas

PLATO PRINCIPAL

Filete de solomillo de ternera con patatas fritas

POSTRE

Tarta de chocolate con helado de vainilla

**

Refrescos - Agua



680 48 30 79
eventos@crisolregio.com
Ctra. Ávila – Madrid, km. 4

37900 Santa Marta de Tormes
Salamanca

www.crisolregio.com


